
Характеристика пищеблока и обеденного зала

Общая площадь пищеблока – 169,9 кв.м.
Площадь обеденного зала  - 63,8 кв.м.
Количество посадочных мест  -   120

Характеристика пищеблока:

1.  Кухня      -  24,4 кв.м.
2.  Подсобное помещение – 11,0 кв.м.
3.  Мойка         -  10,5 кв.м.
4.  Склад сухой продукции  - 5,9 кв.м.
5.   Коридор  - 15,3 кв.м.
6.  Мясной цех – 11,0 кв.м.
7.  Овощной цех – 11,6 кв.м.
8.  Входной тамбур -  1,5 кв.м.
9.  Туалет для персонала 1,1 кв.м.
10. Раздевалка для персонала – 3,9 кв.м.
11. Тамбур – 2,3 кв.м.

Оборудование столовой МОУ «Борская ООШ»

№ п/п Наименование оборудования Количество шт.
1. Ванна 3-х  секционная 1
2. Ванна моечная 2
3.  Водонагреватель  80л. 1
4. Шкаф жарочный ШЖЭ-3 Абат 1
5. Плита электрическая  ЭП-2м 1
6. Мясорубка  МНМ-300м. 1
7. Холодильник « Атлант» 1
8. Холодильник « Стенол» 1
9. Электрокипятильник КНЭ-50 1
10. Шкаф холодильный ШХ-0,80м 1
11. Электромармит  ЭПМ-5 1
12. Стол  профессиональный

СП-2-1200-600
5

13. Стеллаж металлический 1
14. Шкаф навесной белый 1
15. Стол кухонный 1

Кухонная посуда: ложки, вилки, чашки, стаканы, ножи, разделочные доски,
кастрюли  имеются в полном,  необходимом для работы количестве.



Столовая  обеспечена необходимым уборочным инвентарем, необходимыми
дезинфицируемыми средствами. Перед столовой имеются раковины для
мытья рук.
Представление завтраков  и обедов обучающимся осуществляется в
соответствии десятидневном меню с учетом  физиологических потребностей
обучающихся в основных пищевых веществах и энергии                                   
           ( дифференцированных по возрасту), с учетом сезонности (летнее -
осеннее, зимнее – весенние).
Время предоставления завтраков и обедов устанавливается в  соответствии с
графиком питания обучающихся. При  предоставлении завтраков и обедов
обучающимся сотрудники столовой руководствуются
санитарно-эпидемиологическими требованиями,  предъявляемыми к
организациям общественного питания,  к изготовлению и
оборотоспособности в них продовольственного сырья и пищевых продуктов,
к условиям, срокам хранения особо скоропортящихся продуктов, к
организации рационального питания обучающихся в МОУ «Борская ООШ».
Контроль за соблюдением графика возлагается на классных руководителей и
ответственного за организацию питания.
С целью изучения организации «здорового питания» в МОУ «Борская ООШ»
проводится анкетирование обучающихся и родителей (законных
представителей) с целью изучения общественного мнения об организации
школьного питания.


